
Vetrine refrigerate e ventilate. 

Vetrina pasticceria canalizzabile con refrigerazione ventilata su tutti i piani.
Vetro frontale in vetrocamera apribile elettricamente. Chiusura posteriore con 
antine scorrevoli in vetrocamera. Illuminazione a led sul tetto e sulle mensole (n.3 
mensole su H140cm. e n.2 mensole su H120cm.), sbrinamento automatico con 
termostato elettronico. Temperatura di esercizio  0°/+5° C. 
Vetrina Gelateria, vetro frontale in vetro camera, apribile elettricamente. 
Illuminazione a  led, chiusura posteriore con scorrevoli in metacrilato. 

Impianto di refrigerazione ventilata con unica mandata di aria. 

Refrigerated and ventilated showcases.
Ventilated pastry showcase full fridge all shelves.
Double-glazed  front glass, electrically opening. Double-glazed rear sliding doors. 
LED lights on all shelves (3 shelves on  cm. 140 H., 2 shelves on cm 120 H.), 
automatic defrost with electronic thermostat. 
Working  temperature 0 ° / + 5 ° C. 
Ice-cream showcase with double-glazed  front glass, electrically opening. 
LED lights, methacrylate rear sliding doors.
Ventilated refrigeration system with a single ventilation.
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VETRINE PASTICCERIA REFRIGERATE 
 REFRIGERATED PASTRY SHOWCASE  

VETRINA GELATI
ICE CREAM SHOWCASE
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0°/+5°
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FOOD
DENRÉES ALIMENTAIRES

COMIDA 
LEBENSMITTEL

-14°/-18°
GELATO
ICE CREAM

CRÈME GLACÉ
HELADO 

EIS

+14°/+16° C
U. R. 55 - 60% 
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0°/+5°
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